Aprica

PROGRAMMA 42 FESTA PAR I SCIORI

Giovedi 26 FEBBRAIO 2009 - ore 20:30

Taglio del nastro alla presenza delle autorita e, a seguire, visita libera alle case espositrici.

1. Ca’ di Buta - 'm taia sii la legna par 'anvéran (tagliamo la legna per 'inverno)

2, Ca’ di Cosp - Ca’ di Sitii - Ca’ di Pédar - 'm fa 'l pa cui pém (strudel) acqua da pom colda (succo di
mela) con degustazione

3. Ca’ di Cionch - 'm fa la riisiimada colda (lo zabaione) con degustazione

4. Ca’ di Tucit - 'm prepara la marmelada da ghislu e ' pa cui fich (prepariamo la marmellata di mirtilli e il
pane con i fichi) con degustazione

5. Ca’ di Pidéi - 'm prepara 'l pan vi (preparazione di pane e vino) con degustazione

6. Ca’ di Boci - La ciisina d’ina 6lta (visita ad una tipica cucina contadina di un tempo) con degustazione

7. Ca’ dal Cristofan di Boci - ‘'m fa pulenta taragna, con degustazione e presentazione dei pizzocar

8. Ca’ di Burili - ‘'m fa 'l ziicar candit (zucchero candito) con degustazione

9. Ca’ di Risci - ‘'m fa patati buiidi cun la pel, furmai uécc e luganaghi (patate in camicia, formaggio vecchio
e salsicce) con degustazione

10. Masu granda - 'm canta e ‘'m giliga ala méra e ‘'m fa sii 'l purscel (cantiamo, giochiamo alla morra e
insacchiamo il maiale)

11. Ca’ dal Ciciu - Visita alle mucche e degustazione prodotti caseari

12. Ca’ di Pinchi - La stala dali cabri (visita alla stalla con le capre)

13. Ca’ di Cumeléri - 1 foran dal pa (visita al forno del pane) con degustazione di slinsaga e pa da ségal
14. Ca’ di Conti - Frituli cui pom (le frittelle con le mele) con degustazione

15. Sii al biii - 'm bef ‘n bicer da ui colt (vin brulé) con degustazione

16. Ca’ di Morecc - i mestér d’ina 6lta (mestieri di una volta)

17. Ca’ di Mascari - L'iiltuma gétula 'n grapi cul cafe da dumega (grappino con il caffe d’orzo) con degustaz.



