
Aprica  
PROGRAMMA 4ª FÈSTA PAR I SCIÓRI 
Giovedì 26 FEBBRAIO 2009 - ore 20:30  
Taglio del nastro alla presenza delle autorità e, a seguire, visita libera alle case espositrici. 
 

1. Ca’ di Butà - ’m tàia sü la lègna par l’anvéran (tagliamo la legna per l’inverno) 
2. Ca’ di Cósp - Ca’ di Sitìi - Ca’ di Pédar - ’m fa ’l pà cui póm (strudel) acqua da pom colda (succo di 
mela) con degustazione 
3. Ca’ di Ciónch - ’m fa la rüsümada colda (lo zabaione) con degustazione  
4. Ca’ di Tucìt - ’m prepara la marmelada da ghislù e ’l pà cui fich (prepariamo la marmellata di mirtilli e il 
pane con i fichi) con degustazione 
5. Ca’ di Pidói - ’m prepara ’l pan vi (preparazione di pane e vino) con degustazione 
6. Ca’ di Bòci - La cüsina d’ìna ólta (visita ad una tipica cucina contadina di un tempo) con degustazione 
7. Ca’ dal Cristòfan di Bòci - ’m fa pulenta taragna, con degustazione e presentazione dei pizzòcar 
8. Ca’ di Burilì - ’m fa ’l zücar candit (zucchero candito) con degustazione 
9. Ca’ di Rìsci - ’m fa patati buüdi cun la pèl, furmai uècc e lugànaghi (patate in camicia, formaggio vecchio 
e salsicce) con degustazione 
10. Masù granda - ’m canta e ’m giüga ala móra e ’m fa sü ’l purscèl (cantiamo, giochiamo alla morra e 
insacchiamo il maiale) 
11. Ca’ dal Cìciu - Visita alle mucche e degustazione prodotti caseari 
12. Ca’ di Pìnchi - La stala dali cabri (visita alla stalla con le capre) 
13. Ca’ di Cumeléri - ’l fóran dal pà (visita al forno del pane) con degustazione di slìnsaga e pà da ségal 
14. Ca’ di Conti - Frìtuli cui pom (le frittelle con le mele) con degustazione 
15. Sü al büi - ’m bef ‘n bicer da uì colt (vin brulé) con degustazione 
16. Ca’ di Mòrcc - i mestér d’ina ólta (mestieri di una volta) 
17. Ca’ di Mascarì - L’ültuma gótula ’n grapì cul cafè da dumega (grappino con il caffè d’orzo) con degustaz. 


